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Du skal bruge: Sadan ger du: hovederne fra saften.

100 gram meelkebgttehoveder - Skyl meelkebgttehovederne i Til sidst koger du saften,
helst nogle, der lige er sprungetud lidt vand. sukkeret og citronsgften/ @i
Saft fra1citron eller1 spiseske- Kog vandet og heeld det over tronsyreni nggle minutter og
fuld citronsyre meelkebgtterne. heelder det pa rene flasker.
1liter vand Nu skal det treekke natten Og tillykke — duhar lavet din
5oo gram sukker over. Helst i kgleskabet. egen meelkebottesaft. Det
Nezeste dag skal du si skal bare lige fortyndes med
noget vand, sé er detKklar til

servering.
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